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02  

Menu choisi par Emma  

Salade iceberg, 

Pâtes Bio à la carbonara, 

(jambon, lardons fumés, crème, 

gruyère râpé), 

Fraises au sucre et chantilly maison. 

 

09 

 

 

Férié 

16 

Salade piémontaise, 

(pommes de terre, mayonnaise, 

saucisses de francfort), 

Cordon bleu, 

Jeunes carottes à la persillade, 

Yaourt nature au sucre. 

 23 

 

Salade de courgettes râpées crues, 

Gnocchis de pomme de terre, 

Sauce tomate, 

Parmesan râpé, 

Glace à l’eau. 
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03  

Pâté de campagne et cornichon, 

Brochette de dinde, 

Ratatouille, 

Yaourt aux fruits mixés. 

10        

Concombre vinaigrette, 

Blanquette de veau, 

Riz blanc Bio, 

Petit Gervais aux fruits. 

 

17 

Cœurs d’artichauts vinaigrette, 

Bœuf bourguignon, 

Macaronis Bio, 

Emmental râpé, 

Cerises. 

24  

Salade de batavia aux croûtons, 

Boulettes d’agneau au curry, 

Poivrons et pommes de terre, 

Yaourt aromatisé. 
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04 

 

Croque-Monsieur maison, 

Petite salade mesclun, 

Glace chocolat liégeois. 

11 

Pizza aux 3 fromages, 

Pilons de poulet grillés aux herbes, 

Gratin de courgettes, 

Pomme Bio.  

18 

Menu réalisé par Omer 

Mâche vinaigrette, 

Hoki pané, 

Spaghettis Bio, 

Sauce tomate et parmesan râpé, 

Petit pot de glace. 

25 

Taboulé, 

Rôti de porc, 

Petits légumes nouveaux, 

Gouda, 

Prune. 
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05  

Salade de tomates, 

Pané de blé au fromage, 

Epinards à la crème, 

Eclair au chocolat. 

 

12                                               

Champignons de Paris vinaigrette, 

Steak haché, 

Patatoes, ketchup, 

Kiri, 

Cookies maison. 

19  

Lasagnes aux petits légumes  

et mozzarella, 

Salade de pommes Bio à la vanille et 

son biscuit. 

26  

Betteraves en salade, 

Veau marengo, 

Tortis Bio, 

Tiramisù maison. 
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06 

 

Couscous de poisson 

(semoule Bio, légumes, colin), 

Samos, 

Salade de fruits. 

13 

Salade niçoise 

(laitue, tomate, thon, œuf dur), 

Beignets de poisson, 

Petits pois à la française, 

Tomme noire, 

Mousse au chocolat. 

20 

 

Carottes râpées Bio, 

Filet de colin sauce aurore, 

Jardinière de légumes, 

Petit suisse au sucre. 

27 

Pois chiches vinaigrette, 

Calamars sauce tomate, 

Riz thaï Bio, 

Camembert, 

Melon de Cavaillon. 

Menus du mois de Juin 2025 = repas végétarien 

 

 

 

 

Les présents menus ont une valeur indicative. Ils pourront être modifiés à tout moment en fonction des contraintes d’approvisionnement, sans qu’il soit porté atteinte aux besoins nutritionnels des 

enfants.           *Pour les régimes spéciaux, un repas de substitution sera proposé (poisson, omelette, poulet...) 
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