
 

 

 

 

L 

U 

N 

D 

I 

16 

Pâté de campagne, 

Bœuf bourguignon, 

Pommes de terre et carottes, 

Mimolette, 

Suprême d’orange aux 4 épices. 

23 

Salade de pois chiches vinaigrette, 

Filet de poulet,  

 Poêlée de légumes d’automne rôtis, 

Fromage blanc au sucre. 

 

 

M 

A 

R 

D 

I 

17                                      

Nem aux légumes, 

Porc au caramel, 

Riz blanc, 

Litchi. 

24 

Salade de chou blanc et carottes vinaigrette, 

Rosbeef au jus de viande, 

Fondue de poireaux,  

Flan pâtissier. 

 

M 

E 

R 

C 

R 

E 

D 

I 

18 

Salade romaine Bio vinaigrette, 

Emincé de poulet sauce moutarde, 

Coquillettes Bio, 

Kiri, 

Pomme golden. 

25 

 

Tartiflette maison, 

Kiwi. 

 

 

J 

E 

U 

D 

I 

19 

Salade de concombre, 

Cordon bleu, 

Purée de chou-fleur à la muscade, 

Brownies au chocolat maison. 

26 

Batavia vinaigrette et croûtons,  

Riz (basmati) Bio cantonais végétarien, 

Yaourt aux fruits. 

 

V 

E 

N 

D 

R 

E 

D 

I 

20 

Menu choisi par Lissandro 

Paëlla junior au poulet, 

Tomme blanche, 

Pomme au four à la vanille. 

27 

Filet de hoki,  

Sauce crème citron et échalotte, 

Purée de céleri rave, 

Fromage Edam, 

Mandarine. 

 

Menus du mois de Fe vrier 2026 – ACM « Maternelle » 

Les présents menus ont une valeur indicative. Ils pourront être modifiés à tout moment en fonction des contraintes d’approvisionnement, sans qu’il soit porté atteinte aux besoins 

nutritionnels des enfants.       *Pour les régimes spéciaux, un repas de substitution sera proposé (poisson, omelette, poulet…). 
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